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[bookmark: _GoBack]104年度桃園市政府衛生局
「國際觀光旅館HACCP符合性輔導查核暨餐飲業者分級評核計畫」
   桃園市餐飲業從業人員衛生講習報名表

  近年來受到了食安風暴的影響，造成民眾對餐飲的憂慮及恐慌，為了加強業者的自主管理，桃園市政府衛生局也開始對小型餐飲業者進行衛生輔導，並協助觀光飯店、連鎖餐飲業者建立追蹤追溯系統，讓飲食的源頭更有保障，並建立消費者的信心。
        因此，為了提升本市餐飲從事人員對衛生標準及食安的認知，今年度開辦免費「餐飲業者」衛生講習，即日期開放報名。
· 從業人員於從業期間應接受衛生主管機關或其認可之相關機構所辦之衛生講習或訓練。
· 目前依食品業者專門職業或技術證照人員設置及管理辦法規定，只有部分類別之餐飲業規定其烹調業人員應具有烹調技術士證。
· 依據食品良好衛生規範準則第25條規定，經營中式餐飲之餐飲業，於該準則自103年11月 7日發布之日起一年內，其烹調從業人員之中餐烹調技術士證持證比率規定如下：觀光旅館之餐廳80%、承攬筵席之餐廳70%、外燴飲食業70%、中央廚房式之餐飲業60%、伙食包作業60%及自助餐飲業50%。
       主辦單位 桃園市政府衛生局 
執行單位 暐凱國際檢驗科技股份有限公司
1、 參加對象:
本市餐飲業者(含一般餐飲業、自助餐飲業、外燴餐飲業、宴席餐廳、速食店、觀光旅館、飲料業等。)
2、 場次時間: 
第三場10/29 (四) 12:50-17:00中壢社福館 (桃園市中壢區元化路159號)
3、 衛生講習課程:
	時間
	課程內容

	12:50-13:00
	報到 / 領取資料

	13:00-14:00
	食品業者登錄辦法

	14:00-15:00
	食品安全衛生管理法

	15:00-16:00
	食品良好衛生規範準則

	16:00-17:00
	桃園市食品添加物自治條例











注意事項:
參加講習者，上課請攜帶：
1.已有時數卡者：
(請確認背面是否還有空格可核章)，請攜帶淺綠色時數卡及身分證影本。
2.未有時數卡者，請攜帶1吋相片 1張及身分證影本。(照片背後須註明名字)
104年度「桃園市國際觀光旅館HACCP符合性輔導查核暨
餐飲業者分級評核計畫」衛生講習
衛生講習報名表
	單位名稱
	
	聯絡人
	

	單位電話
	
	電子郵件
	

	單位傳真
	
	報名人數
	

	單位地址
	
	
	

	報名人員填列資料

	1
	姓名
	
	職稱
	

	
	手機號碼
	
	身分證字號
	

	
	電子郵件
	

	2
	姓名
	
	職稱
	

	
	手機號碼
	
	身分證字號
	

	
	電子郵件
	

	3
	姓名
	
	職稱
	

	
	手機號碼
	
	身分證字號
	

	
	電子郵件
	

	4
	姓名
	
	職稱
	

	
	手機號碼
	
	身分證字號
	

	
	電子郵件
	

	備註
	本表請於欲參加之說明會場次前3天傳真或Email至本公司，並請來電確認是否完成報名程序，表格請自行影印使用。
承辦單位：暐凱國際檢驗科技股份有限公司
承辦人：鄭怡紋   電子郵件：eva.cheng@fsi.net.tw
電話：02-87511232分機210    傳真:02-2799-8912
地址:台北市內湖區內湖路一段120巷15弄28號
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  104 年度 桃園市 政府衛生局   「 國際觀光旅館 HACCP 符合性輔導查核暨餐飲業者分級評核計畫 」       桃園市餐飲 業 從業人員衛生講習 報名表        近年來受到了食安風暴的影響，造成民眾對餐飲的憂慮及恐慌，為了加強業 者的自主管理，桃園市政府衛生局也開始對小型餐飲業者進行衛生輔導，並協 助觀光飯店、連鎖餐飲業者建立追蹤追溯系統，讓飲食的源頭更有保障，並建 立消費者的信心 。            因此，為了提升本市餐飲從事人員對衛生標準及食安的認知，今年度開辦 免費 「餐飲業者」衛生講習，即日期開放報名。      從業人員於從業期間應接受衛生主管機關或其認可之相關機構所辦之衛生講 習或訓練。      目前依食品業者專門職業或技術證照人員設置及管理辦法規定，只有部分類別 之餐飲業規定其烹調業人員應具有烹調技術士證。      依據 食品良好衛生規範準則 第 25 條規定， 經營中式餐飲之餐飲業，於 該 準則 自 103 年 11 月   7 日 發布之日起一年內，其烹調從業人員之中餐烹調技術士證 持證比率規定如下： 觀光旅館之餐廳 80% 、承攬筵席之餐廳 70% 、外燴飲食業 70% 、中央廚房式之餐飲業 60% 、伙食包作業 60% 及 自助餐飲業 50% 。           主辦單位   桃園市政府衛生局     執行單位   暐凱國際檢驗科技股份有限公司   一、   參加對象 :   本市餐飲業者 ( 含一般餐飲業、自助餐飲業、外燴餐飲業、宴席餐廳、速食店、觀光旅館、 飲料業等。 )   二、   場次時間 :    第三場 10/29   ( 四 ) 12:50 - 17:00 中壢社福館   ( 桃園市中壢區元化路 159 號 )   三、   衛生講習課程 :                     注意事 項 :   參加講習者，上課請攜帶：   1. 已 有時數卡者：   ( 請確認背面是否還有空格可核章 ) ，請攜帶淺綠色時數卡及身分證影本。   2. 未 有時數卡者，請攜帶 1 吋相片   1 張及身分證影本。 ( 照片背後須註明名字 )   104 年度 「 桃園市國際觀光旅館 HACCP 符合性輔導查核暨  
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